CHAMPAGNE

GASTON REVOLTE

PREMIER CRU
A AVENAY-VAL-D'OR

Cuvée du 3e Milléenaire BRUT1ER CRU

Laforce des années

Issu exclusivement de Pinot Noir de vieilles vignes de plus de 45 ans, il
exhale unebelle maturité avec des arémes de fruits secs et de pain dépices.

Un excellent vin de repas et de soirée pour les amateurs d'aromes.

ASSEMBLAGE

TERROIR

VINIFICATION

VEILLISSEMENT

DOSAGE

ALCOOL %

100% Pinot Noir

Vignes agées de 45 ans en moyenne
Sols calcaires ler Cru, terroir dAvenay Val d'0r

Vendanges manuelles
Vinification en cuves d'acier émaillé
Filtration légere a froid

Maturation sur lies en cave: 10 ans

6g/l

12.5%

Eye : Leffervescence est vive aprés un
service produisant une belle mousse
fine. Le cordon de fines bulles est fin et
persistant.

Larobe est vieil or et brillante.

Mouth : La bouche est onctueuse avec une
belle matiére et une agréable expression
de maturité.

Une belle longueur en bouche avec une
légere amertume noble et une finale
désaltérante.
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20 RUE GAMBETTA - 51160 - AVENAY VAL D'OR - FRANCE

Nose : Le nez est direct, instantang, il exprime
une belle maturité.

ILdégage des notes végétales et florales mais
aussi de pain dépices, de fruits confits et de
vanille.

Tasting : Un excellent vin de repas. Pour
les amateurs darémes. un compagnon
embellissant pour une magnifique soirée
aucoin du feu.

Température de service : 10°.
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